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1.APRESENTACAO

O CURSO DE ESPECIALIZAGAO EM
TECNOLOGIA CERVEJEIRA - TECNOCERVA ¢
uma acado da Universidade Federal do Para em
parceria com o Instituto de Tecnologia, sob a
responsabilidade académica do Programa de Pos-
Graduacdo em Engenharia de Processos. O curso
visa a formacgéo continuada de profissionais para
atender as demandas frente ao mercado cervejarias
artesanais, tornar o egresso apto para atuar em
qualquer setor da industria cervejeira e fornecer
conhecimentos tedricos e praticos sobre as etapas
do processo de produgao e gestao cervejeira. Para
isso o curso deve conjugar conhecimentos técnicos e
cientificos com a arte de produzir (fabricar) cerveja
artesanal, usando matérias-primas disponiveis na
regido de modo a agregar novas sensacgdes de
aroma, gosto e textura ao produto final. Neste
contexto, torna-se cada vez mais necessario a
participacao de Instituicdes de Ensino e Pesquisa na
formacgéo de recursos humanos necessarios para
atender a demanda deste setor.

2. OBJETIVOS

O Curso de Tecnologia Cervejeira
(TECNOCERVA) do PPGEP-ITEC/UFPA tem como
objetivos:

- Conjugar conhecimentos técnicos e cientificos
com a arte de produzir (fabricar) cerveja artesanal,
usando matérias-primas disponiveis na regiao de
modo a agregar novas sensagdes de aroma, gosto e
textura ao produto final;

- Fornecer um elenco de conhecimentos de modo
a dar dominio de todo o processo produtivo,
mantendo padrdes de qualidade de forma a otimizar
e inovar a fabricagéo cerveja artesanal.

3.PERFILDO EGRESSO

O Especialista em Tecnologia Cervejeira da UFPA
possuira uma base de conhecimentos que
proporcionarao:
- Compreender as bases teéricas cientificas
envolvidas na producgao de cervejas;
- Desenvolver habilidades fabril no setor cervejeiro;
- Desenvolver habilidades como sommelier de
cerveja;
- Desenvolver habilidades de harmonizacdo de
cervejas e gastronomia;
- Atuar na mitigacdo de impactos ambientais
caracteristicos da producao cervejeira;
- Atuar na gestao de negocios cervejeiros.

4. PUBLICOALVO

Graduados em Quimica, Fisica, Tecnologia de
Alimentos, Engenharia Quimica, de Produgéo, de
Alimentos, de Bioprocessos, Mecanica, Civil e outras
engenharias, Bidlogos, Biotecndlogos, Graduados
em Gastronomia, Nutricionistas, Administradores,
Economistas e outras area afins, cuja a contribuicao
€ proporcionar a formacao continuada em
Tecnologia Cervejeira como ferramentas atuantes
para desenvolver melhores produtos.

5. PERIODO DE INSCRIGAO

As inscrigdes seréao realizadas no periodo de 06 a 20
de agosto de 2018 no site da FADESP
(www.fadesp.org.br) ou de forma presencial de
segunda a sexta no horario das 9:00 as 12:00 e das
14:00 as 17:00 h, Setor Profissional, Prédio do
Laboratério de Caracterizacdo de Materiais -
MATCAM 12 andar, sala 101, ao lado do laboratoério
de Engenharia Quimica. Email

tecnocervaufpa@gmail.com

6. ESTRUTURA CURRICULAR

O conteddo programatico do curso de CURSO(60h)

especializacdo em Tecnologia Cervejeira sera
composto por 5 (cinco) médulos, sendo a carga a
horaria total do curso distribuida da seguinte forma:
Modulo | — Fundamentos Basicos (240 horas),
Modulo Il - Sommelier (120h), Moédulo Il -
Fundamentos de Producao de Cerveja (150 horas),
Médulo IV - Gestéo na Industria Cervejeira (90 horas)
e Modulo V — Trabalho de Conclusao de Curso (60
horas).

DISCIPLINAS (30 h/diciplina)
MODULO I-FUNDAMENTOS (240 h)
1.Introdugcéo ao mundo da cerveja
2.Introdugéo ao processo de fabricagéo
3.Quimica basica

4.Processos bioquimicos

5.Estatistica basica

6.Metodologia cientifica

7.Selecéo e especificagdo de materiais para industria
de bioprocessos

8.Fenémenos de transporte

MODULO |- SOMMELIER (120 h)
1.Estilos de cervejas

2.Analise sensorial e off flavors
3.Técnicas de harmonizagéo e servigo
4.Sommelier de cerveja

MODULO Il - FUNDAMENTOS DE PRODUGCAO DE
CERVEJA (150 h)

1.Insumos e ingredientes para cervejas
2.Microbiologia cervejeirall

3.Microbiologia cervejeiralll

4.Tecnologia cervejeirall

5.Tecnologia cervejeiralll

MODULO IV — GESTAO NA INDUSTRIA
CERVEJEIRA(90 h)

1.Empreendedorismo cervejeiro

2.Planejamento estratégico em cervejarias
3.Controle e gestao da qualidade

1.TCC
7. CORPO DOCENTE

MODULO V — TRABALHO DE CONCLUSAO DE

MEMBRO TITULA CAO UNIDADE
Emanuel Negrao Macédo D. Sc. ,TE':;',ES,LPA
Jodo Nazareno Nonato Quaresmal  D.Sc. | \reeiepa
Kleber Bittencourt Oliveira D. Eng. .TEf;fSépA
Rui Nelson Otoni Magno D.Eng. | rrciion
Sil Franciley Quaresma D-Eng | recurpa
José Antonio da Silva Souza D. Eng. |TE'(:§L?|{‘F:A
Davi do Socorro Barros Brasil D. Sc. |TE,(::I/E|_?|I=pA
Claudio Nahum Alves D-Se. | \reciurea
Edilson Marques Magalhaes D.Eng. | PO
Bruno Marques Viegas MEnOS P,?S&Eﬁ';ﬁ'
Josiel Lobato Ferreira M. Eng .TEE%IépA
Agenor Valadares Santos B
Leandro Alcoforado Sphaier Ph. D. FEM/UFF
Israel Athayde Bpotiaiets [osaep

INFORMAGCOES:

Secretaria do TECNOCERVA

Laboratério de Caracterizagdo de Materiais
na Mineracgao, Metalurgia e Siderurgia - MATCAM

Rua Augusto Corréa, 1

Campus Universitario do Guama
66.075-110 - Belém - Para
Fone: (91) 98405 6095

sil_franciley@yahoo.com.br




	Página 1

